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TURSULU BULGUR PILAVI

2 su bardag pilavlik bulgur
1 adet kuru sogan

3 dis sarimsak

8 adet biber tursusu

1 dolu ¢orba kasigi tereyagi
1 tath kasigi tuz

3,5 su bardagi su

# Tencereye ince kiylmig sodan ve tereyadi birakilir. Orta ateste pembelestirilir.

# Bu arada tursunun tohumlari ¢gikarilir, 1 santim kalinhiginda dogranir. Sarimsak ince kiyilir. Bulgur yikanir ve
suyu szdlur.

# Kavrulan sodana, bulgur ve tuz katilir. Bir ka¢ dakika gevrilir.

# Sonra sarimsak ve tursu ayni anda atilir. Hemen ardindan su ilave edilir.

# Tencerenin kapadi kapatilir. Kaynama noktasina gelince ocak kisilir. 5 dakika sonra atesten alinir.

# 20 dakika dinlendirilir. Alt-Gst ederek karistirilir ve servise sunulur.

Not: Bu tarif igin 6zellikle biber tursusu kullaniimasi tavsiye edilir.
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