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PIRASA KAYGANASI

Yarim kg ince pirasa

3 adet yumurta

Yarim adet bayat ekmek igi
Yarim cay kasigi karabiber
1 tath kasigi tuz

Yarim kahve fincani siviyag

# Ekmegin kabuklari keserek soyulur. ici az miktarda suya islatilir. Sonra sudan sikarak alinir.
# Pirasalar gok ince kiyilir. Tuzla gevseyene kadar ovulur.

# Uzerine ekmek ici, yumurta, karabiber ve tuz ilave edilir. lyi bir sekilde karigtirlir.

# Tavaya yag konur, orta atese yerlestirilir. Isininca karigim dokuilir. Kapak kapatilir.

# Bir yuzi pigince kapak yardimiyla diger yizi cgevrilir.

# Pasta gibi keserek servise sunulur.

Not: Pirasa Kayganasi Ordu'ya has bir lezzettir.
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