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Banu Atabay'in Mitevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

MIHLA

150 gr kavurma

4 adet kuru sogan

3 adet yumurta

Yarim kahve fincani siviyag
Yarim cay kasigi karabiber
1 tath kasig

# Soganlar yanim daire seklinde dogranir. Kavurma ince ince Kiyilir.

# Tavaya kavurma atilir, orta ateste biraz yagi ¢ikana kadar ¢evrilir. Siviyag eklenir.
# Bir kag dakika sonra soganlar atilir, tamamen seklini kaybedene kadar kavrulur.
# Karabiber ve tuz ilave edilir. Yizeyine 3 adet oyuk agillir.

# Buralara yumurtalar dagitmadan kirilir.

# Arzu edilen kivama gelene kadar pisirilir.

Not: Mihla Van'a 6zgu bir tariftir.Soganin daha ¢abuk yumugsamasi igin pisme sirasinda kapak kapatilabilir.



http://ml.md
http://banu.atabay.org/tr
http://ml.md
http://tr.ml.md/mihla-vt2047
http://www.tcpdf.org

