1 blydk cay bardagi un

1 kase slizme yogurt

1 su bardag st

1 adet yumurta

1 corba kasigi tereyagi

8 su bardagi tavuk suyu

1 tath kagig tuz

Uzeri igin:

1 corba kasigi tereyagi

1 tath kasigi kirmizi toz biber

# Un ve tereyadi pembelesene dek kavrulur.

# Soguk tavuk suyu ilave edilir. Karigtirarak bir tagim pisirilir.

# Diger tarafta yogurt, yumurta ve sut plriz kalmayana kadar ¢irpilir.

# Kaynayan ¢orbadan bir kag kasik eklenerek ilitilir.

# Sonra ¢orbaya incecik akitilir ve karistirarak bir tagim daha pisirilir.

# Atesten almadan hemen Once tuz katilir.

# Servis kasesine birakilir. Uzerine tereyagiyla kizdirimig kirmizi toz biber gezdirilir.

Not: Yogurt Un Corbasi Gaziantep'e aittir. Yorede ¢orbaya arzuya goére servis sirasinda badem serpilir.
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