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PIRASA KARMASI

1 kg pirasa

1 su bardagi misir unu

1 cay bardagi siviyag
Yarim ¢orba kasigi salca
1 cay kasigi karabiber

2 cay kasigi tuz

1-2 su bardagi su

# Pirasalar cok ince dogranir. Tencereye siviyagd konur, atese oturtulur, 1sininca pirasalar atilir.
# Kapak kapatilir ve yumusayana kadar pigirilir.

# Salca karabiber ve tuz ilave edilir, bir kag dakika daha pisgirilir.

# Atesten alinir. Biraz ilmasi igin beklenir.

# Sonra misir unu katilir, karnigtirilir. Tekrar orta atese yerlegtirilir.

# Su katilir, karigtinilir. Kapak kapatilir. 10 dakika daha pigirilir.

# Ik olarak servise sunulur.

Not: Pirasa Karmasi Samsun'a 6zgu bir lezzettir.
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