Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

TAVUKLU DUGUN CORBASI

750 gr kemikli tavuk

1 blyuk cay bardag piring
1 blylk cay bardagi nohut
8 su bardagi su

1 tath kasigi tuz

Terbiye igin:

2 corba kasigi un

1 adet limon

1 adet yumurta

Uzeri igin:

2 corba kasigi tereyagi

# Nohut aksamdan islatilir. Ertesi glin yumusayana kadar haglanir.

# Tencereye tavuk, tuz ve su konur. Tavuk yumusayana kadar haglanir.

# Tavuk tencereden alinir. Ayni suya yikanmig piring atilir ve sisene kadar pisirilir.

# Bu arada tavuk tel tel olacak bigimde didiklenir. Limon suyu, yumurta ve un iyice cirpilir.
# Piring pisince terbiye sicim gibi akitilir, bir taraftan da karigtirilir.

# Hemen nohut ve tavuk da ilave edilir. Ara sira karigtirarak bir tagim kaynatilir.

# Servis kasesine konur. Uzerine yakilmig tereyadi gezdirilir.

Not: Tavuklu Digin Gorbasi Isparta'nin yéresel tarifidir.
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