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SALCALI SOSIS

10 adet uzun sosis

2 adet sogan

2 adet patates

2 adet domates

1 corba kasigi domates salcasi
Yarim ¢ay bardagi siviyag

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

1 su bardagi sicak su

# Soganlar ¢eyrek daire seklinde, patatesler kugbasi biciminde, domatesler kip kip dogranir.

# Tencereye siviyag konur, soganlar atilir, orta ateste pembelestirilir.

# Salca ilave edilir, bir kag tur ¢evirdikten sonra domatesler katilir, rengi degisene kadar pisirilir.

# Patatesler konur, karigtirilir, kapak kapatilir. Yaklagik 20 dakika pisirilir.

# Sure sonunda 2 santim uzunlugunda dogranmig sosisler, tuz, karabiber ve sicak su eklenir. 15-20 dakika
daha kapakli pigirilir.

# Sicak olarak servise sunulur.

Not: Domatesin su orani fazlaysa su, daha az ilave edilebilir.
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