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PAZI MIHLAMASI

1 demet pazi

2 adet kuru sogan

2 dig sarimsak

3 adet yumurta

Yarim ¢ay bardagi siviyag

1 cay kasigi kasigi karabiber
1 cay kasigi kuru nane

1 cay kasigi tuz

# Kuru sogan ince ince kiyilir. Tavaya yagd konur, sogan atilir ve pembelestirilir.

# Sonra ince kiyllmis pazi saplari ve sarimsak eklenir, bir kag dakika cevrilir.

# Dogranmig pazi yapraklari, karabiber, tuz ve karabiber katilir. Yapraklar gevseyene kadar kavrulur.
# Tavanin ylzeyine 3 adet oyuk agilir. Bu oyuklara yumurtalar kirilir.

# Arzu edilen kivama gelene kadar pisirilir.

Not: Pazi Mihlamasi, Trabzon'a 6zgu bir lezzettir.
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