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KURU BÖRÜLCE PİYAZI

1 kase kuru börülce
1 adet büyük kuru soğan
2 adet sivri biber
2 adet domates
1 çay kaşığı kırmızı pul biber
1 çay kaşığı tuz
10-15 dal maydanoz
1 kahve fincanı zeytinyağı
Yarım kahve fincanı sirke

# Börülce akşamdan ıslatılır. Ertesi gün suyu dökülür, yeni su eklenir ve yumuşayana kadar haşlanır.
# Suyu süzülür, karıştırma kabına bırakılır. Sıcakken sirke ve zeytinyağı katılır ve karıştırılır. Soğumaya bırakılır.
# Soğan çeyrek daire şeklinde doğranır, tuzla gevşeyene kadar ovulur.
# Domatesler küçük küp şeklinde doğranır, biberler ve maydanoz ince kıyılır.
# Pul biber ilave edilir. Zedelemeden karıştırılır.
# Servis tabağına aktarılır.

Not: Sıcakken zeytinyağı ve sirkenin eklenme nedeni; börülcenin bünyesine daha iyi alması içindir.
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