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TOMBUL ELMALI KEK

8 adet kliclk elma

3 adet yumurta

1 su bardagi pudra sekeri
1 su bardagi yogurt
Yarim su bardagi siviyag
2 corba kasigi kakao

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2 su bardagi un

# Once kelepceli, diiz bir kek kalibi yaglanr.

# Elmalarin ¢ekirdek yataklari bir oyucu yardimiyla ¢ikarilir ve soyulur. Bitun olarak kek kalibina yerlestirilir.
# Kanstirma kabina yumurtalar kirllir, seker eklenir. Mikserle bembeyaz olana kadar ¢irpilir.

# Sonra siviyag, yogurt ilave edilir. Kisa stre daha ¢irpilir.

# Daha sonra kakao, vanilya, un ve kabartma tozu katilir. Tahta bir kagikla alt-Ust ederek karigtirilir.

# Kek harci 6nce elmalarin oyuklarina doldurulur, sonra kenarlarina ve tabanina konur.

# Soguk 160 derece firina verilir ve 1 saat pigirilir.

Not: Elmalarin oyuklarinin Gzerine kek harci konarken tam dolmamasina dikkat edilir.
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