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é%f Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

DELIKTAS

Yarim paket margarin

1 su bardagi pudra sekeri

1 adet yumurta

1 adet yumurta sarisi

1 su bardag misir nisastasi
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2 corba kasigi kakao
Alabildigi kadar un

Uzeri igin:

1 adet yumurta beyazi

2 corba kasigi hindistancevizi

# Yogurma kabina yumusak margarin, pudra sekeri, kakao, yumurta ve yumurta sarisi konur. Mikserle plriz
kalmayana kadar ¢irpilir.

# Nisasta, vanilya ve kabartma tozu ilave edilir. Parmak uglariyla karigtirilir.

# Sonra ele yapismayan ve yumusak olmayan kivama gelene kadar un eklenerek yogrulur.

# Hamurdan kabuklu ceviz kadar parg¢a alinir, yuvarlanir. Masada Uzerine bastirarak yassilastirilir. Bir kapak
yardimiyla ortasi oyulur.

# Deliktaglar yumurta beyazina batirilir ve hindistancevizine bulanir. Yaglh kagit serilmis tepsiye dizilir.

# 190 derece ¢ok sicak firina verilir. 15 dakika pigirilir.

# Soguyunca ikram edilir.

Not: Kurabiyelerin dagilmamasi i¢in kizgin firina verilmesi tavsiye edilir.
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