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IMERULI

Yarim paket cabuk maya
1,5 su bardagi su

1 cay bardagi siviyag

1 tath kasigi tuz
Alabildigi kadar un

Ici igin:

7y e{h’w ~p _. Yarim kg taze kasar
i L 3 [ 2 corba kagigr un
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Uzeri igin:

3 corba kasigi su
Yarim ¢orba kasigi un

# Yogurma kabina biraz un ve maya konur, karigtirilir.

# Uzerine su, siviyag, tuz ve ele yapismayan, fazla yumusak olmayan kivama gelene kadar un eklenerek
yogrulur.

# Hamurun Uzeri kapatilir, yarim saat kadar dinlendirilir

# Bu arada taze kasar peyniri rendelenir, un eklenir ve karigtirilir.

# Dinlenen hamur 4 esit pargaya ayrilir. Her biri tath tabagi kadar agilir.

# Ortalarina hazirlanan i¢ taksim edilir. Hamur kenardan ortaya dogru toplanir ve top yapillir.

# Sonra merdaneyle tekrar tatll tabagi kadar agilir.

# Imeruliler yagh kagit serilmis tepsiye dizilir.

# Uzerlerine unlu su surtldr, 200 derece firina verilir. Agik pembe renkte kizarana kadar pisirilir.
# Servis sirasinda pasta gibi Gi¢ggen olarak dilimlenir.

Not: imeruli, Giirclilere 6zgl "hagapuri"nin kapali seklidir.
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