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YALANCI PACA CORBASI

Yarim kg kemikli kuzu kol
3 corbla kasgigi un

1 cay bardagi siviyag

1 tath kasigi tuz

6 su bardag su

4 dis sarimsak

1 adet limon

# Once kemikli kuzu eti didUklU tencerede 35 dakika haglanir. Kemiklerinden ayrilir, tel tel pargalanir.
# Bagka bir tencereye un ve siviyag konur, orta ateste pembelesene kadar kavrulur.

# Uzerine 2 su bardag et suyu ve 4 su bardagi su ilave edilir. Karigtirarak bir tagim pisirilir.

# Sonra didiklenmis et ve tuz katilir, bir tagim daha kaynatilir, atesten alinr.

# Sarnmsaklar ezilir, limon sikilir ve karigtirilir.

# Corba, kaseye birakilir ve (izerine sarimsakli limondan yeteri kadar gezdirilir.

Not: Limonla birlikte sirke ya da sadece sirke de kullanilabilir.
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