4 adet yumurta

1 su bardagi elma suyu

1 blyUk cay bardagi aygicek yagi
2 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2 adet kiiclk elma

3 su bardagi un

Uzeri igin:

1 su bardagi elma suyu

1 corba kasig hindistancevizi

# Karigtirma kasesine yumurtalar Kirilir, bir ¢irpici yardimiyla iyice ¢irpilir.
# Uzerine elma suyu ve aygicek yagi ilave edilir, biraz daha ¢irpilir.

# Un, kabartma tozu, vanilya, soyulmus ve ufak dogranmig elmalar katilir.
# Bir kagik yardimiyla alt-Gst ederek karistirilir.

# Orta buyuklUkte bir firin kabi yaglanir. Kek karigsimi dokalir ve duzeltilir.
# Soguk firna verilir. 170 derecede ayarlanir ve 40 dakika pisirilir.

# Finndan ¢ikar ¢ikmaz elma suyu gezdirilir. Hindistancevizi serpilir.

# Kare kare keserek ikram edilir.

Not: EIma ve elma suyunun igerdigi seker kekin tatl olmasini saglar.
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