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Banu Atabay'ın Mütevazı Lezzetler® Mutluluklar Diler

ÇAKALLI MENEMENİ

2 adet yumurta sarısı
2 adet sivri biber
2 adet orta bıy domates
1 avuç rende kaşar
1 çay kaşığı tuz
1 tatlı kaşığı tereyağı

# Biberlerin tohumları çıkarılır, ince ince kıyılır.
# Domateslerin kabukları soyulur, ekseninden kesilir ve bıçak ucuyla çekirdekleri çıkarılır. Kabaca doğranır.
# Alüminyum bir tavaya tereyağı konur, orta ateşe yerleştirilir.
# Tereyağı eriyince biberler atılır, biraz gevşeyene kadar kavrulur.
# Domatesler atılır. Eze eze karıştırarak pişirilir.
# Domatesler tam şeklini kaybedince tuz ve yumurta sarıları atılır.
# Bir kaç dakika sonra rende kaşar ilave edilir ateşten alınır.
# Piştiği tavada servise sunulur.

Not: Çakallı Menemeni, Samsun'un Kavak ilçesine bağlı Çakallı beldesinin geleneksel tarifidir.
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