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CAKALLI MENEMENI

2 adet yumurta sarisi

2 adet sivri biber

2 adet orta by domates

F7 o 1 avug rende kasar

5 "ﬁ-"" £F 1 cay kasigi tuz
RAR Y EOTO | / 1 tath kasigi tereyagi

# Biberlerin tohumlari ¢ikarilir, ince ince kiyilir.

# Domateslerin kabuklari soyulur, ekseninden kesilir ve bigak ucuyla ¢ekirdekleri ¢ikarilir. Kabaca dogranir.
# Aliminyum bir tavaya tereyagi konur, orta atese yerlestirilir.

# Tereyag eriyince biberler atilir, biraz gevseyene kadar kavrulur.

# Domatesler atilir. Eze eze karigtirarak pisirilir.

# Domatesler tam seklini kaybedince tuz ve yumurta sarilari atilir.

# Bir ka¢ dakika sonra rende kagar ilave edilir atesten alinir.

# Pistigi tavada servise sunulur.

Not: Gakalll Menemeni, Samsun'un Kavak ilgesine bagdl Gakalli beldesinin geleneksel tarifidir.
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