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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

MARAS USULU TAZE FASULYE

e

1 kg taze fasulye

2 adet kuru sogan

4 adet domates

1 corba kasigi biber salcasi

1 blyUk cay bardagi zeytinyagi
1 tath kasigi tuz

# Soganlar cok ince kiyilir. Domatesler kabuklu olarak dogranir. Fasulyelerin kilgiklari alinir, bir kag pargaya
bolGnr.

# Tencereye zeytinyadi birakilir, orta atese yerlestirilir. Sodan ilave edilir, seffaflasana kadar kavrulur.

# Salca katilir, rengi yaga ¢ikinci domates ve tuz eklenir. Kapak kapatilir, domatesler pire gibi olana kadar
pigirilir.

# Son olarak taze fasulyeler birakilir, kapak kapatilir, 5 dakika sonra ates kisilir ve 45 dakika pisirilir.

# Ik olarak servise sunulur.

Not: Bu tarif Kahramanmarag'ta "turtul” adli lezzetli fastlye cinsiyle hazirlanir.
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