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HUNKAR BEGENDI

3 Adet Patlican

500 gr. kuzu kugbasgi eti
5 Gorba kasigdi siviyag

1 Adet domates

1 Adet sogan

1 Su bardag sit

1 Corba kasigi un

1 tath kasigi tuz

1 Cay kasigi karabiber

# 3 adet patlican kdzlenir.
# Sogan yagin icinde kavrulur, Uzerine et eklenir.

# Et suyunu salip cekince 1 su bardagi sicak su eklenir, yumusayana kadar pisirilir. En son tuz ve karabiber
konur.

# Diger taraftan 2 kasik yagda, un kavrulur, Gzerine kdzlenmis ve ince kiyllmig patlican konur, sut eklenir
karigtirilir.

# Servis tabagina 6nce patlican begendi yayilir, Gzerine hazirlanan etli har¢ konur.
# Sicak olarak servis yapilir.

Not: Arzu edilirse soganla birlikte 2 dis sarimsak da etle kavrulur.
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