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KÖFTE SALÇASI

1 adet domates
1 adet kırmızı biber
3 çorba kaşığı biber salçası
1 diş sarımsak
1 çay kaşığı kekik
1 çay kaşığı kimyon
1 çay kaşığı karabiber
1 çay kaşığı tuz
5 çorba kaşığı zeytinyağı

# Domates ve biber közlenir. Kabukları soyulur. Biberin tohumları çıkarılır.
# Biber, domates ve sarımsak çok ince doğranır.
# Karıştırma kabına aktarılır. Üzerine salça, kimyon, kekik, tuz, karabiber ve zeytinyağı ilave edilir.
# Malzemeler bütünleşene kadar karıştırılır.
# Izgara köfte ve et yemeklerinin yanında servise sunulur.

Not: Köfte salçası kanepe olarak da ekmek dilimlerine sürülebilir.
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