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VISNE PELTESI

1 kase visne

2 cay bardagi toz seker

1 cay bardagi bugday nisastasi
4 su bardagi su

# Visnelerin ¢ekirdekleri ¢ikarilir, bir kag pargaya bolundr.

# Tencereye su ve nisasta konur. Nisasta tamamen eriyene kadar karigtirilir.
# Tencere orta atese yerlestirilir. Strekli kargtirarak kaynayana kadar pigirilir.
# Bu asamada seker ilave edilir, bir ka¢ dakika daha kaynatilir.

# En son vigneler ilave edilir. Rengi ¢ikana kadar biraz daha pisirilir.

# Pelte kaselere taksim edilir. Oda isisina gelince, buzdolabina yerlestirilir.

# SoJuk olarak servise sunulur.

Not: Diri kalmasi i¢in vigneler pelteye en son ilave edilmelidir.
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