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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

FINDIK KREMALI KEK

300 gr findik kremasi

3 adet yumurta

1 blylk cay bardagi yogurt
1 blylk cay bardagi findik
1 paket kabartma tozu

2 su bardagi un

# Kanstirma kabina findik kremasi, yodurt ve yumurtalar konur. Mikserle 1-2 dakika ¢irpilir.
# Sonra un ve kabartma tozu ilave edilir. Mikserle ¢ok kisa sire daha karigtirilir.

# En son iri gekilmig findik katilir. Tahta kagikla alt-tst edilir.

# Kek harci yaglanmig kek kalibina dékaldr.

# 165 derece firinda 1 saat pigirilir.

# Finndan ¢iktiktan 10 dakika sonra servis tabagina ters gevrilir.

Not: Kakaolu findik kremasi yag, seker ve aroma igerdigi i¢in fazladan bu malzemeler kullanilmamigtir.
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