
Yiyiniz içiniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'ın Mütevazı Lezzetler® Mutluluklar Diler

KİRAZLI BÖREK

20 adet kare milföy hamuru
İçi için:
250 gr kakaolu fındık kreması
1 kase kiraz
Üzeri için:
1 çay bardağı pudra şekeri

# Kirazların çekirdekleri çıkarılır ve bir kaç parçaya kesilir.
# Kare milföy hamurlarının önce yüzeyine kakaolu fındık kreması sürülür. Sonra kenarına kiraz bırakılır.
# Hamurun iki kenarı katlandıktan sonra rulo yapılır.
# Yağlı kağıt serilmiş tepsiye dizilir.
# Önceden ısıtılmış 190 derece fırında 25 dakika pişirilir.
# Fırından çıkar çıkmaz üzerlerine pudra şekeri serpilir.
# Ilık olarak ikram edilir.

Not: Bu tarif şeftali ve dut kullanılarak da hazırlanabilir.
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