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Banu Atabay'in Mitevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

FIRINSEVDI TATLISI

2 corba kasig siizme yogurt

1 su barda@i tuzsuz lor peyniri

1 adet yumurta

2 corba kasigi bugday nisastasi
1 corba kasigi un

7 ¢orba kagsiJi toz seker

3 su bardagi st

14-15 adet kuru kayisi

# Once kayisilir ince ince kiyilir ve 6 adet firin 1sisina dayanikli kaseye paylastirilir.
# Gukur bir kaba yumurta, lor peyniri ve yogurt konur, ezerek karigtirilir.

# Sonra seker, nigasta, un ve soguk st ilave edilir ve iyice ¢irpilir

# Daha sonra karigsim i¢lerinde kayisi bulunan kaselere paylastirilir.

# Kaseler tepsiye dizilir. Tepsiye bir ka¢ bardak su birakilir.

# 170 derece firnda 70 dakika pigirilir.

# Ik olarak servise sunulur.

Not: Bu tatlinin pistikten sonra ¢ékmesi normaldir. Bu ylzden ilik olarak tiiketilmelidir.
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