6 adet yufka

1 su bardag sut

1 su bardagi su

1 su bardag siviyag
Iciigin:

2 adet yumurta

1 adet yumurta beyazi
1 su bardagi yogurt

1 tath kasigi tuz

Yarim demet maydanoz
Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

1 corba kasigi ¢orekotu

# Once mevcut yagla tepsi yagdlanir.

# Gukur bir kaba kalan yag, sit ve su konur, karigtirilir.

# Bagka bir cukur kaba iki yumurta, bir yumurtanin beyazi, yogurt, tuz ve kiyllmig maydanoz konur ve girpilir.

# Ik yufka burusturarak yaglanmis tepsiye konur, tizerine sttll karisimdan gezdirilir. Ikinci ve Ug¢iinci yufka da
ayni sekilde yerlesgtirilir.

# Uzerine i¢ olarak yumurtall karigim gezdirilir.

# Kalan yufkalar da ayni sekilde birakilir.

# Artan sOtli karisima yumurta sarisi eklenir, ¢irpilir ve béregin en tstiine surGldr.

# Borek kare kare kesilir. En son ¢orekotu serpilir.

# Onceden isitilmig 185 derece firinda kizarana kadar pisgirilir.

Not: Elde edilen yumurtali i¢ ayni peynir tadindadir.
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