25-30 adet taze asma yaprag!
2 su bardag pilavlik bulgur

2 adet kuru sogan

4 dis sarimsak

1 adet kirmizi biber

2 adet sivri biber

1 cay bardagi zeytinyagi

1 corba kasigi domates salcasi
Yarim ¢orba kasigi biber salcasi
1 tath kasigi pul biber

1 tath kasigi karabiber

1 tath kasigi tuz

3,5 su bardag su

Uzeri igin:

1 corba kasigi tereyagi

# Asma yapragl, ince kiyilir. Sogan, biber ve sarimsak ¢ok ince dogranir.

# Tencereye zeytinyadi birakilir. Orta atese konur, 1sininca sogan, tuz atilir ve pembelesene kadar kavrulur.
# Biberler atilir, yumusayana kadar ¢evrilir. Domates ve biber sal¢casi eklenir.

# Bir kag dakika sonra asma yapragi, yikanmig bulgur ve sarimsak eklenir, biraz daha ¢evrilir.

# Karabiber, pul biber ve su katilir, kapak kapatilir.

# Ates kisilir. 10 dakika daha pisirilir. Bu arada tereyagi eritilir.

# Pilavi atesten almadan hemen énce tereyagi gezdirilir, karigtirilir.

# 15 dakika dinlendirdikten sonra servise sunulur.

Not: Asma yaprakl bulgur pilavi, Gaziantep'e 6zgl yoresel bir tariftir.
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