Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

KUBBE TATLISI

4 coraba kasIQ! tereyagi
1 cay bardagi siviyag
1 cay bardagi su

1 paket kabartma tozu
Alabildigi kadar un

Ici igin:

1 kase ceviz

Serbeti igin:

2 su bardagi seker

2 su bardagi su

Yarim adet limon suyu

# Once tereya@i normalden biraz fazla kizdirilir. limaya birakilir.

# Su ve seker kaynatilir, limon suyu eklenir, bir kag dakika sonra atesten alinir.

# Yogurma kabina tereyagi, su ve siviyag birakilir, karigtirilir.

# Kabartma tozu ve ele yapismayan kivama gelene kadar un eklenerek yogrulur.

# Hamurdan ceviz kadar parc¢a alinir. Bag parmakla hamurun ortasi oyulur. Ceviz doldurulur ve hamur yukari
dogru toplanir.

# Kubbe tatlilar yagsiz tepsiye dizilir. 180 derece firinda yaklasik 35 dakika pisirilir

# Firndan ¢iktiktan 15 dakika sonra ilik serbetle bulusturulur.

# Serbeti cekince servise sunulur.

Not: Kubbe tatlisi Sivas'a ait bir lezzettir.
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