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KUZU TANDIR

5 parca kuzu incik

1 adet kuru sogan

1 adet limon

1 cay kasigi tane karabiber
1 cay kasigi kekik

2 cay kasigi tuz

1 corba kasigi tereyagi

# Sogan rendelenir, limon sikilir. Karabiber, tuz ve kekik ilave edilir karigtirilir.

# Kuzu incik pargalar bu karigimla iyice ovulur, bir kaba konur. Kalan karigim da (zerine birakilir. Streg filmle
kapatilir.

# Bu vaziyette buzdolabina yerlestirilir ve bir gece bekletilir.

# Ertesi gln oldugu gibi didUkli tencereye birakilir. Uzerine 2 su bardagi su eklenir. Pim ¢iktiktan sonra ates
azaltilir, 20 dakika pisirilir.

# Sure sonunda kuzu eti haslama suyundan alinir. Yagl kagit serilmis tepsiye yerlestirilir. Elle tereyagi surtlUr.
Tuz serpilir.

# Tepsi 190 derece ¢ok sicak firna verilir. 20 dakika pigirilir.

# Etler kemiklerinden ayrilir, tercihen sogan esliginde servise sunulur.

Not Bu tarif kuzunun but ya da kol kismindan da hazirlanabilir.
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