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DUVAKLI PILAV

2 su bardagi piring

350 gr kiyma

1 blydk cay bardagi badem
2 corba kasigi tereyagi

1 tath kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

3,5 su bardagi tavuk suyu

# Bademler kaynar suda 5-6 dakika bekletilir, cekerek ince kabuklari ¢ikarilir.

# Tencereye tereya@inin yarisi birakilir, orta atese yerlestirilir. Eriyince bademler atilir, pembelesene kadar
kavrulur.

# Uzerine kiyma eklenir, par¢a parca olmasi igin surekli karistirarak suyunu birakip ¢ekene kadar kavrulur.
# Tuz ve karabiber katilir, karistirilir ve bagka bir kaba ¢ikarilir.

# Ayni tenceye kalan tereyagi ve yikanmig ve suyu siizilmus piring birakilir.

# Pirincin ortasi agildijinda yag ortaya toplanana kadar kavrulur.

# Tuz ve tavuk suyu ilave edilir. Kapak kapatilir, kaynayinca ates kisilir, 12 dakika pisirilir.

# Atesten alinir, kapakla tencere arasina emici bir kagit yerlestirilir. Yarim saat dinlendirilir.

# Sure sonunda pilav dikkatli bir sekilde karigtirilir.

# Servis tabagina pilav konur, Gzerine kiymali harg birakilir.

Not: Duvakli pilav, Diyarbakir'a 6zgu bir lezzettir.
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