Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

PATATES SUFLESI

4 adet patates

2 cay bardag sut

2 corba kasigi tereyagi

1 corba kasigi un

1 paket kabartma tozu

1 cay bardagi taze kasar rendesi
3 adet yumurta

1 tath kasigi tuz

# Patatesler soyulur iri dogranir, bir tencereye akatarilir. Yiize yiz gelecek kadar su eklenir, kapak kapatilir,
yumusayana kadar haslanir.

# Bu arada firin 1sisna dayanikli firin kaseleri mevcut tereyagla parmak yardimiyla yaglanir. Biraz un eklenir,
kase ¢evrilerek un, yaga yapisir.

# Sonra haslanmig patatesler sicakken bir tokmak ya da ezme aletiyle, kalan tereyadi ve 1 ¢cay bardagi sut
eklenerek ezilir. Rende kagar katilir.

# Diger bir cukur kaba yumurtalar kirilir, tuz eklenir, yumurtalar iyice ¢irpilir. 1 gay bardagi sit ve un katilir.
# Hazirlanan pureden kasik kasik yumurtali karigsima konur, karigtirilir.

# Kaselere 1 santin bosluk kalacak kadar doldurulur.

# Kaseler tepsiye yerlestirilir. 170 derece firnda kabarip, kizarana kadar pigirilir.

# Hemen sicak olarak tuketilir.

Not: Sufle ¢cok kisa slrede sdnebilecegi igin pistikten hemen sonra tuketilmelidir.
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