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SUCUKLU KAYIK

10 adet kare milféy hamuru
Iciigin:

Yarim kangal sucuk

1 adet domates

1 adet sivri biber

2 corba kagigl katgap
Uzeri igin:

1 su bardagi kasar peyniri
2 corba kasigi siviyag

# Sucuk ¢ok ince dogranir. Domates ve biber ince kiyilir, karigtirilir.

# Milféy hamurlari unlu zeminde, merdaneyle 1 karig olacak sekilde agilarak uzatilir.

# Yizeyine ketcap sirtlir. Yeteri kadar i¢ birakilir. Iki kenari Gist Uste gelecek sekilde katlanir.
# Kayiklar yagh kagit serilmis tepsiye dizilir. Uzerlerine firgayla siviyag sirGldr.

# 190 derece firinda 15 dakika pisirilir. Sonra Uzerlerine parcalanmig kasar peyniri birakilir.

# Tepsi tekrar firna verilir. Kasar peynirleri eriyene kadar pisirilir.

# Ik olarak servise sunulur.

Not: Bu tarif salam ya da sosisle de hazirlanabilir.



http://ml.md
http://banu.atabay.org/tr
http://ml.md
http://tr.ml.md/sucuklu-kayik-vt1983
http://www.tcpdf.org

