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KOY BOREGI

5 adet kdy yufkasi

2 su bardagi su

1 su bardag st

1 su bardagi siviyag

1 adet yumurta
Iciigin:

5 adet yumurta

3 adet taze sogan
Yarim demet maydanoz
1 corba kasigi tereyagi
1 cay kasigi karabiber
1 tath kasigi tuz

# Once i¢ hazirlanir; yumurtalar, cukur bir kaba kirilir, tuz eklenir, par¢alanana kadar ¢irpilir.

# Tavaya tereyag birakilir, orta ateste eriyince yumurta dokilr. Yarim donana kadar pigirilir. (Omlet gibi)
# Ince kiyllmig taze sogan ilave edilir. Bir ka¢ dakika sonra ince kiyilmig maydanoz ve karabiber katilir.
Karigtirilir, atesten alinir.

# Yumurta, su, sut ve siviyag karigtirilir.

# Yaglanmis tepsiye kuru yufkalar pargalanarak yerlestirilir. Aralara sivi karisimdan bol miktarda gezdirilir.
# Yufkalarin yarisi kat kat yerlestirdikten sonra yumurtal ig yayilir.

# Uzerine ayni sekilde yufkalar yerlestirilir. Kalan sivi karigim en tste dokualir.

# Kare kare kesilir. Onceden isitiimis 180 derece firinda yaklasik yarim saat pisirilir.

Not: Yufka kuru oldugu i¢in su miktar bol tutulmustur.
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