Yarim paket cabuk maya

1 su bardagi su

1 su barda@ yogurt

1 tath kasigi tuz

Alabildigi kadar un
Yaglamak igin:

1 gay bardagi zeytinyagdi
Iciigin:

2 su bardagi ¢okelek peyniri
1 corba kasigi kekik

# Yogurma kabina ilik su, yogurt, unla karistirimis maya ve tuz konur, parmak uglariyla karigtirilir.

# Ele yapigsmayan kivamda bir hamur olana kadar azar azar un eklenerek yogrulur.

# Hamurun Uzeri kapatilir ve 45 dakika bekletilir.

# Sure sonunda hamur 20 esit parcaya ayrilir.

# Hamur parcalari zeytinyagina batirimis parmak uglariyla oval sekilde agilir.

# Kenarina i¢ konur, sagdan ve soldan kapatilir ve rulo yapilir, yagh kagit serilmis tepsiye dizilir.

# Butln ¢orekler ayni sekilde hazirlanir. Tepside 20 dakika bekletilir.

# Sonra Uzerlerine zeytinya@i surtlir, dnceden isitilan 190 derece firina verilir, kizarana kadar pigirilir.
# Ik olarak ikram edilir.

Not: Gdrek agilirken yaglandigi igin, hamur yogrulurken zeytinyagdi kullaniimaz.
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