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MAYALI KEK

Yarim paket cabuk maya

2 adet yumurta

5 ¢orba kagsigi pudra sekeri

1 su su bardagi yogurt

Yarim paket tereyadi (125 gr)

1 biyUk cay bardagi kuru Gzim
1 paket vanilya

2 su bardagi un

# Once tereyagdi yakmadan eritilir ve sogumaya birakilir.

# Kanstirma kabina yumurtalar kirllir, pudra sekeri eklenir. Beyazlasana kadar ¢irpilir.
# Eritilmis tereyadi ve yogurt katilir. Kasikla kisa stre karigtirilir.

# Sonra un ve maya katilir. Gene tahta kagikla alt-Ust edilir.

# Hamurun Gzeri kapatilir, ilik bir ortamda 45 dakika dinlendirilir.

# Sire sonunda vanilya ve kuru Gzim eklenir. Alt-Ust ederek karistirilir.

# Hazirlanan hamur yaglanmisg firin kabina doékulUr.

# 165 derece Ilik firina verilir.35-40 dakika pisirilir.

# Finndan ¢iktiktan 10 dakika sonra servis tabagimna ters gevrilir.

Not: Bu tarifte 6zellikle pudra sekeri kullaniimasi tavsiye edilir.
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