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Banu Atabay'in Mitevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

IKRAMIYE

2 adet kuru sogan

2 corba kasigi tereyagi
Yarim kangal sucuk

1 cay kasigi karabiber
1 tath kasigi tuz

2 adet yumurta

2 su bardagi yogurt
Yarim su bardagi su

1 paket kabartma tozu
3 su bardagdi un

# Sogan ¢ok ince Kiyllir, tavaya aktarilir, tereyagi eklenir ve orta ateste seffaflasana kadar kavrulur.

# Uzerine ince dogranmis sucuk, karabiber ve tuz eklenir. Sucugun rengi ¢ikana kadar kisa sure gevrilir.
# Harg atesten alindiktan sonra yaklasik 20 dakika sogumasi i¢in bekletilir.

# Yumurta, yodurt ve su karistirma kabina birakilir. Girpici yardimiyla priz kalmayacak sekilde ¢irpilir.
# Un ve kabartma tozu ilave edilir. Biraz daha karigtirilir.

# En son sucuklu karisim ilave edilir. Dengeli yayilana kadar alt-Ust edilir.

# Orta boy, yaglanmis firin tepsisine dékulir. 170 derece ilik firina verilir.

# Yaklasik yarim saat pisirilir.

# Kare kare keserek servise sunulur.

Not: ikramiyenin ince olmasi gerektigi igin tepside pisirilir.
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