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KUS GOZU LAHMACUN

1 paket cabuk maya
1,5 su bardag ik su
1 adet kesme seker
1 tath kasigi tuz
Alabildigi kadar un
Harci igin:

250 gr kiyma

1 adet kuru sogan

1 adet domates
10-15 dal maydanoz
1 tath kasigi tuz

# Yogurma kabina bir avug un ve maya birakilir, karigtirilir.

# Ik su, seker, tuz ve orta sertlikte bir kivam alana kadar un eklenerek yogrulur.

# Hamurun Uzeri kapatilir. Yaklasik 1 saat dinlendirilir.

# Bu arada i¢ malzemesi hazirlanir; sogan ve domates rendelenir. Maydanoz ¢ok ince kiyilir. Kiyma ve tuz
eklenir, kanstirilir.

# Dinlenen hamurdan ceviz kadar parcalar alinir, yuvarlanir. Aralik birakarak yagl kagit serilmis tepsiye konur.
# Sonra i1slatilimis parmak uglariyla bastirarak agilir.

# Uzerlerine kiymali harg birakilir ve bastirilir.

# Tepsi, 1sitilmig 200 derece firina verilir. Yaklagik 25 dakika pisirilir.

# Sicak ya da ilik olarak servise sunulur.

Not: Kus g6zu lahmacunlar firinda ¢iktiginda, sicakken kasigin tersiyle bastirarak yassilagtirilir.
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