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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

VEJETARYEN KEK

1 adet olgun armut

1 su bardagi pudra sekeri
1 su bardagi su

1 cay bardagi aycicek yagi
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2 su bardagi un

# Cukur bir kaba armut rendelenir. Pudra sekeri ilave edilir. Mikserle bir ka¢ dakika ¢evrilir.
# Su, siviyag, un, kabartma tozu ve vanilya eklenir.

# Kisa sure daha karigtirilir.

# Siviyagla yaglanmis kek kalibina dékdaldir.

# 170 derece firina verilir. Yaklagik 1 saat pigirilir.

# Finndan ¢iktiktan 10 dakika sonra servis tabagina ¢ikarilir.

Not: Kullanilan armutun ¢lrige yakin olgunlukta olmasi tavsiye edilir.
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