1 kg dana kugbasi

2 adet kuru sogan

4 adet sivri biber

4 adet orta boy domates
1 cay kasigi pul biber

3 corba kasigi siviyag

2 cay kasigi tuz

# Soganlar ince kiyilir. Biberlerin tohumlari alinir, iri dogranir. Domatesler kabuklu olarak kigik dogranir.
# DUdUKIU tencere orta atege yerlestirilir. Isininca et atilir, rengi degisip sulanana kadar gevrilir.

# Siviyag ve sogan katilir, sogan yumusayana kadar ¢evrilir. Biber, tuz, pul biber ve domates ilave edilir.
# Duduklinin kapagi kapatilir. Pim ¢ikinca ates kisilir. 18-19 dakika pigirilir.

# Sicak olarak servise sunulur.

Not: Bu tarifte kullanilan domates didUkl tencerenin su ihtiyacini karsilar.
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