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MERCIMEKLI PACA CORBASI

1 su bardagi kirmizi mercimek
1 adet kuru sogan

1 corba kasigi tereyagi

2 adet domates

8 dis sarimsak

3 corba kasigi sirke

1 cay kasigi kirmizi toz biber
2 cay kasigi tuz

8 su bardagi su

# DUdUKIU tencereye tereyagi, ince kiyilmig sodan, yikanmis mercimek birakilir, orta atese yerlestirilir.

# Bir kag dakika kavurduktan sonra 4 su bardagi su ilave edilir. Kapak kapatilir, pim ¢iktiktan sonra ates kisilir,
12 dakika pisirilir.

# DOdUkIUndn kapagdi agilir, ezilmis sanimsak, rendelenmis domates, tuz, sirke ve 4 su bardagi sicak su eklenir.
# Kanstirarak bir tagim pisiirilir.

# Sicak olarak sofraya getirilir.

Not: Rende domates, sirke, toz biber ve ezilmis sarimsak ¢orba pistikten sonra da eklenebilir.
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