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MAKARNA PIYAZ|

Yarim paket makarna

5 adet taze sogan

1 adet kUgtk kuru sogan
Yarim demet maydanoz

Yarim cay bardag sirke

5 ¢orba kasigi zeytinyagi
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi pul biber

# Tencereye 2,5 su bardagi su ve az tuz konur. Orta atese yerlegtirilir.

# Kaynayinca makarna atilir. Kapak kapatilir, kisik ateste suyunu ¢ekene kadar pigirilir.

# Atesten almadan hemen dnce zeytinyadi ve sirke ilave edilir, karigtinlir, sogumaya birakilir.
# Bu arada taze soJan ve maydanoz ince ince kiyilir.

# Kuru sogan ¢eyrek daire seklide dogranir ve tuzla ogulur.

# Sogumus makarnanin Uzerine hazirlanan malzemeler ve pul biber eklenir, alt-Ust edilir.

# Makarna piyazi servis tabagina aktarilir ve sofraya getirilir.

Not: Bu tarifte kirmizi kuru sodan kullanilmasi tavsiye edilir.
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