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MAKARNA PİYAZI

Yarım paket makarna
5 adet taze soğan
1 adet küçük kuru soğan
Yarım demet maydanoz
Yarım çay bardağı sirke
5 çorba kaşığı zeytinyağı
1 çay kaşığı tuz
1 çay kaşığı pul biber

# Tencereye 2,5 su bardağı su ve az tuz konur. Orta ateşe yerleştirilir.
# Kaynayınca makarna atılır. Kapak kapatılır, kısık ateşte suyunu çekene kadar pişirilir.
# Ateşten almadan hemen önce zeytinyağı ve sirke ilave edilir, karıştırılır, soğumaya bırakılır.
# Bu arada taze soğan ve maydanoz ince ince kıyılır.
# Kuru soğan çeyrek daire şeklide doğranır ve tuzla oğulur.
# Soğumuş makarnanın üzerine hazırlanan malzemeler ve pul biber eklenir, alt-üst edilir.
# Makarna piyazı servis tabağına aktarılır ve sofraya getirilir.

Not: Bu tarifte kırmızı kuru soğan kullanılması tavsiye edilir.
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