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SALCALI ROSTO

1 kg dana rosto (yaklasik 5 parga)
2 adet kuru sogan

2 dis sarimsak

1 corba kasigi domates salcasi
Yarim ¢orba kasigi biber salcasi

4 corba kasigi siviyag

Yarim tath kagigi karabiber

1 tath kasigi tuz

1,5 su bardagi su

# Tavaya siviyag konur, orta atese yerlestirilir.

# lyice kizinca rostolar dizilir. Renk alacak kadar iki yUzu kizartilr.

# Uygun buyUklUkte bir firn kabina aktarilir.

# Tavada kalan ayni yaga yarim daire seklinde dogranmig soganlar atilir. Gevseyene kadar kavrulur.

# Ince kiyilmis sarimsak, salgalar, tuz ve karabiber konur, bir kag dakika ¢evirdikten sonra sicak su eklenir. Bir
tasim pigirilir.

# Salcali karigim rostolarin Gzerine birakilir. Kabin agzi aliminyum folyoyla kapatilir.

# Onceden isitilmig 185 derece firinda yaklasik 75 dakika pigirilir.

Not: Salgall Rosto kapakli tavada da pigsirilebilir.
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