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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

KAGITTA BISKUVILI PASTA

20 adet kaymakli bisk(vi

2 corba kasigi kakaolu findik kremasi
Yarim paket margarin

12 adet kuru kayisi

1 cay bardagi ¢cekilmis badem

1 cay bardag st

Uzeri igin:

1 paket stla gikolata (80 gr)

1 tath kasigr margarin

# Kuclk bir tavaya margarin, findik kremasi ve siit konur. Kisik ateste karigtirilarak eritilir.

# Kaymakl biskaviler iri iri kirilir. Uzerine margarinli karigim, badem ve kiyilmig kuru kayisi ilave edilir. Soguk bir
ortamda katilagsana kadar bekletilir.

# Bu arada cikolata ve margarin tavaya konur, ¢ok kisik ateste eritilir.

# Katilagan karigimdan kui¢iik ceviz kadar parcalar alinir. Oval sekil verilir.

# Pastalar yagh kagidin Gzerine siralanir. Uzerlerine eritiimis ¢ikolata birakilir.

# Cikolata tam donunca oval pasta kagitlarina konarak servise sunulur.

Not: Bu pasta i¢in ayrica seker ilave etmeye gerek yoktur.
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