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KURU BAKLA PELTESI

1 su bardagi yaprak kuru bakla
1 cay bardagi pekmez

2 cay bardag toz seker

1 cay bardagdi nisasta

5 su bardagi su

1 paket vanilya

Uzeri icin:

Hindistancevizi

# DUdUKIG tencereye kuru bakla birakilir, Gzerine 4 su bardag su konur. Kapagi kapatilir. Pim ¢iktiktan sonra
ates azaltilir. Yaklagik 35 dakika pisirilir.

# Sure sonunda bakla tamamen dagiimig olmasi gerekir. Arzuya gére blenderden gegirilebilir.

# Tencereye haslanan bakla, seker, pekmez, soguk su ve nisasta eklenir. lyice karistirdiktan sonra orta atege
yerlestirilir.

# Surekli karigtirarak géz g6z olana kadar pigirilir.

# Atesten almadan dénce vanilya katilir. Kaselere paylagstirilir.

# SoJuyunca Uzerine hindistancevizi serpilir ve ikram edilir.

Not: Kuru bakla tatl yapiminda pek kullaniimaz ama denendigi zaman kestane tadindadir.
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