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Banu Atabay'ın Mütevazı Lezzetler® Mutluluklar Diler

PAMUK PRENSES

1 litre süt
1 su bardağı şeker
1 su bardağı un
1 çorba kaşığı nişasta
Yarım paket margarin
1 paket vanilya
Üzeri için:
2 çorba kaşığı hindistancevizi

# Çay fincanlarına hindistancevizi paylaştırılır.
# Margarin ve un bir tencereye bırakılır. Orta ateşte kokusu çıkana kadar kavrulur.
# Üzerine şeker, nişasta ve soğuk süt ilave edilir.
# Sürekli karıştırarak göz göz olana kadar pişirilir. Ateştem almadan hemen önce vanilya eklenir.
# Mikserle 5 dakika çırpılır. Çay fincanlarına paylaştırılır.
# Buzdolabının alt rafına konur bir gece bekletilir.
# Ertesi gün tatlı tabağına ters çevrilir.

Not: Tatlıyı çevirmeden önce 10 dakika kadar oda ısısında bekletilirse daha kolay döner.
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