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HALSE CORBASI
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% 1 tath kasigi tuz
6 su bardag et suyu

# Kuru sogan rendelenir. Tencereye tereyadi konur. Orta atese yerlestirilir.
# Tereyag eriyince sogan atilir. Rengi degisene kadar kavrulur.

# Un, tuz ve soduk et suyu birakilir. Bir ¢irpiciyla strekli karigtirarak bir tagim kaynatilir.
# Ates kisilir. Karistirmadan 5 dakika daha pisgirilir.
# Sicak olarak servise sunulur.

Not: Halse ¢orbasi Ganakkale Bozcaada'ya 6zguddr.
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