Banu Atabay'in Mitevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

KOLAY EZOGELIN CORBASI

1 cay bardagi kirmizi mercimek
1 cay bardag pilavlik bulgur
1 cay bardag piring

1 cay bardag tel sehriye

1 cay bardagi un

1 cay bardagi siviyag

2 corba kasigi salca

1 corba kasigi kuru nane

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi kimyon

2 tath kasigi tuz

1 adet iri kuru sogan

10 su bardagi su

# DUdUKIU tencereye un ve siviyag konur. Orta ateste 2-3 dakika kavrulur.

# Salca, kuru nane, kara biber ve tuz ilave edilir. Bir kag dakika daha ¢evrilir.

# Sonra Uzerine sehriye, yukanmig mercimek, piring, pilavlik bulgur, ince kiyilmig sogan ilave edilir.
# Son olarak su konur ve karigtirilir.

# DUdUKIU tencerenin kapagi kapatilir. Hizl ateste pim ¢ikinca ates kisilir. 15 dakika pigirilir.

# Sicak olarak servise sunulur.

Not: Bu ¢orba pistikten sonra dogrudan servise sunulur.
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