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ACMA SIGARA BOREGI

1 su bardag su

1 corba kasigi yogurt

1 corba kasigi siviyag
Yarim ¢ay kasig! limon tuzu
1 tath kasigi tuz

Alabildigi kadar un

Iciigin:

Yarim kalip beyaz peynir
Kizartmak igin:

Siviyag

# Yogurma kabina ilik su, yogurt, siviyag, limon tuzu ve tuz ilave edilir.

# Uzerine sert kivama gelene kadar un ilave edilir. Butlinlesene kadar yogrulur.

# Hamurun Uzeri kapatilir. Yaklasik 1 saat dinlendirilir.

# Slre sonunda 4 esit parcaya ayrilir.

# Nisastayla karigtinimig unlu zeminde hazir yufka buyuklGginde incecik agilir.

# Uggen seklinde 12 pargaya kesilir. Genis kenarlarina ezilmis peynir konur.

# Sagdan ve soladan katlanir, rulo yapilir. Ucu islatilarak yapistirilir. Diger hamurlar da ayni sekilde hazirlanir.
# Bol kizgin yagda altin rengi kizartilir.

# Ik olarak servise sunulur.

Not: Hamura eklenen limon tuzu hamura gevreklik kazandirir.
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