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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

ISLAK KURABIYE

200 gr margarin

1 kahve fincani siviyag
1 kahve fincani kakao
1 adet yumurta

1 cay bardagi pudra sekeri
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya
Alabildigi kadar un
Serbet igin:

1 su bardagi toz seker
1,5 su bardagi su

# Su ve seker bir tencereye konur, bir tagim kaynatilir ve sogumaya birakilir.

# Yumusak margarin, siviyag, yumurta, pudra sekeri ve kakao parmak uglariyla karigtirilir.

# Unla karistinimis kabartma tozu, vanilya ve bitinlesene kadar un eklenene kadar yogrulur.
# Hamurdan kiguk ceviz kadar pargalar alinir, yuvarlanir, hafifce yassilagtirilir.

# Kurabiyeler yagli kagit serilmis tepsiye dizilir.

# 190 derece kizgin firina verilir. Kontrol ederek ¢atlayana kadar pisgirilir.

# Finndan ¢iktiktan 5 dakika sonra serbet gezdirilir.

# En az 2 saat dinlendirilir.

Not: Kurabiyelerin firinda ¢atlamasi, pismis oldugunu gosterir.
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