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BOSTANA

1 klicUk demet semizotu
4 adet domates

3 adet taze sogan

1 adet sivri biber

1 dis sarimsak

Yarim demet maydanoz
4-5 dal taze nane

Uzeri igin.

1 tath kasigi aci biber salgasi
1 corba kasigi nar eksisi
1 tath kasigi pul biber

1 tath kasigi tuz

2 corba kasigi zeytinyagi
2 su bardagi soguk su

# Semizotu, maydanoz, sarimsak, biber, taze nane ve taze sogan ¢ok ince kiyilir. Domatesler minik kiip
seklinde dogranir.

# Salca, nar eksisi, pul biber, tuz, zeytinyagi ve su iyice ¢irpilir.

# Cukur bir kaba dogranan yesillikler ve sivi karisim konur ve karigtirilir.

# Corba gibi kasikla tiketilir.

Not: Bostana Sanliurfa'ya 6zgu bir lezzettir. Daha ¢ok ¢ig kéfteyle birlikte ikram edilir.
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