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MANTAR SOTE

500 gr. mantar

5 Dig sarimsak

6 Corba kasigdi siviyag
2 Adet yesil sivri biber
2 Adet domates

1 Cay kasigi karabiber
1,5 Tath kasigi tuz

# Sarnimsaklar soyulur, ince ince dogranir, 6 kasik siviyagda kavrulur.
# Sarimsaklar yumusayinca ince dogranmig sivri biber konur, bir kag kez karnistirilir.

# Uzerine rendelenmis domates eklenir. Domates pisince iri dogranmis mantar konur. Tuz ve karabiber serpilir.
# Mantarlar fazla kigllmeden kisik ateste yaklasik 20 - 25 dakika pigirilir.

Not: Mantarin dogal suyu oldugu icin bu yemege su konulmamalidir.
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