Banu Atabay'in Mitevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

YUFKADAN PIiZZA

3 adet yufka

1 su bardag sut

1 cay bardagi aycicek yagi
2 corba kasigi salca

1 tath kasigi toz seker

1 tath kagigr tuz

Uzeri igin:

2 corba kasigi kekik

2 su bardagi rende kasar

# Yufkalar rulo yapilir, bicakla spagetti gibi kiyilir. Yaglanmig tepsiye bastirarak yerlegtirilir.

# Gukur bir kapta sUt, aycicek yag, sal¢a, toz seker ve tuz ¢irpilir. Yufkalarin Gzerine gezdirilir.
# Tepsi dnceden isitilmig 190 derece firina verilir, 10 dakika pigirilir. Firndan alinir.

# Yanm pismis yufkarin zerine kekik serpilir, rende kasar birakilir.

# Tekrar 190 derece firina verilir. Kagar agik pembe kizarana kadar pigirilir.

# Uggen dilimleyerek servise sunulur.

Not: Bu tarif lavas ekmeginden de yapilabilir.
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