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é%f Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

ANASONLU KEK

3 adet yumurta

1 su bardagi pudra sekeri
1 su bardag sut

Yarim paket margarin

1 corba kasigi anason

1 paket kabartma tozu

2 su bardagi un

# Kanstirma kabina yumurtalar ve seker konur. Mikserle bembeyaz olana kadar ¢irpilir.

# Eritilmis, ihtilmig margarin ve sit ilave edilir. Kisa sure karigtirilir.

# Sonra un, kabartma tozu ve anason eklenir. Malzeme dengeli dagilacak sekilde kagikla alt-Ust edilir.

# Kansim yaglanmis kek kalibina dékdlur. 5 dakika énceden yakilmig, 170 derece firinda 45 dakika pisirilir.
# Finndan ¢iktiktan 10 dakika sonra servis tabagina ters gevrilir.

Not: Bu tarifte st yerine ayni miktarda su kullanilabilir.
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